o %gut FiBL

Garantiert natiirlicher Weingenuss

Wein des Monats: April 2016 (18.3. bis 29.4.)

g Cuvée Blanche 2014
uvée ﬁlanche

Assembliert aus vier neuen robusten
Rebsorten (Johanniter, Bronner, Seyval
Blanc und Solaris). Mineralischer Duft mit
Noten von Pfirsich bis Quitte. Weicher
< Auftakt, gute Mundfiille mit mannigfaltigen,
’ komplexen Fruchtaromen, erfrischender
b Abgang. Dieser moderne Weisswein passt
zum Apéro, zu Kasegerichten, hellem
Fleisch, Risotto.

6 x 75cl: Fr.75.- (statt 90.-)
@6

BIOSUISSE

12,8% vol Weingut FiBL-Frick 75 C] AOC

Pilzwiderstandsfahige Rebsorten, kurz Piwi, sind Kreuzungen aus europdischen Edelsorten
und amerikanischen Wildreben. Damit kann die Weinqualitat der Ersten mit der Pilzresistenz
der Zweiten kombiniert werden. Auf diese Weise ist es moglich, hochstehende Weine zu
erzeugen und im Anbau den Einsatz von Pflanzenschutzmitteln auf ein Minimum zu
reduzieren. Fir den biologischen Weinbau sind solche Sorten von zunehmender Bedeutung,
beim Weingut FiBL sind bereits 30% der Flache mit solchen Piwis bestockt.

Unser Wein des Monats: Den aktuellen "Wein des Monats" prasentieren wir lhnen jeweils
an unserem Abendverkauf und auf unserer Internetseite www.weingut.fibl.org. Der Wein
des Monats ist zu den gleichen Konditionen auch im Biohaus an der Widengasse 10 in Frick
erhaltlich. Die Aktion ist nur giltig bei Barbezahlung und kann nicht mit anderen
Vergiinstigungen kumuliert werden.

Abendverkauf Immer am letzten Freitag des Monats von 16h bis 19h.
am Weingut FiBL: Nachste Termine: 18. Marz, 29. April, 27. Mai, 24. Juni



